PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE REGIRA LA LICITACION TRAMITADA PARA ADJUDICAR,
MEDIANTE PROCEDIMIENTO NEGOCIADO, EL CONTRATO DE EXPLOTACION DEL BAR CAFETERIA PARA
EMPLEADOS Y BAR CAFETERIA PARA RESIDENTES, UBICADOS EN EL RECINTO DE LA RESIDENCIA SOCIAL
ASISTIDA SAN JOSE, DEPENDIENTE DE LA DIPUTACION DE TOLEDO.

1.- OBJETO

El objeto del presente Pliego es el establecimiento de las condiciones que deben regir el contrato
de explotacién del servicio de cafeteria de la Residencia social Asistida San José (en adelante RSA),
dependiente de la Diputacién Provincial de Toledo.

El desarrollo de la actividad de |a cafeteria serd de caracter interno y de uso exclusivo del personal
adscrito a la Residencia vy las visitas autorizadas. Asimismo, se atenderd también la realizacion de servicios,
previamente solicitados por el Centro, relacionados con algun tipo de actividad que se desarrolle en sus
instalaciones.

2.— LOCALES, INSTALACIONES Y EQUIPOS.-

El local en que se desarrollard la actividad de la cafeteria para personal empleado se encuentra
situado en la planta baja del edificio y cuenta con instalacién eléctrica, agua, gas y aire acondicionado frio-
calor, cuyo gasto serd a cargo de la RSA, a excepcién del gas.

El local en que se desarrollara la actividad de bar-cafeteria para residentes, se encuentra situado en
la planta baja de la plaza y cuenta con instalacién eléctrica, agua y aire acondicionado frio-calor, cuyo gasto
serd a cargo de la RSA.

La Residencia Social Asistida “San José” aportara las instalaciones y el mobiliario que se detallan en
este pliego. Aquel otro material necesario para el correcto funcionamiento de la cafeteria, como vajilla
(porcelana blanca), cristaleria (cristal templado), lenceria, cuberteria (acero inoxidable), etc., que debera
ser de primera calidad y digno de la instalacién y servicio en el que ha de utilizarse, serd aportado por el
adjudicatario de la explotacion.

El adjudicatario se hard cargo, a partir de la fecha del comienzo del contrato, de las instalaciones y
enseres especificados en el cuadro Anexo | del presente pliego, que serdn entregados por el Centro en
perfecto estado de uso y limpieza y se comprometera a entregarlos en idénticas condiciones a la
finalizacién o resolucidn del contrato. Si esto no fuese posible, el adjudicatario se comprometera al pago
inmediato de las reparaciones necesarias para su puesta en funcionamiento o del importe de su reposicién.

Seran por cuenta del adjudicatario todas aquellas adquisiciones, modificaciones y reparaciones del
equipamiento y enseres necesarias para la puesta en marcha y el perfecto funcionamiento de la cafeteria.
Asimismo, serd por cuenta del adjudicatario la realizacién de cuantas adaptaciones de los espacios,
decoracién e instalaciones de enseres considere oportunas. Todas las adaptaciones de mobiliario o
decoracién, que deberan ser previamente autorizadas por el Centro, guardaran armonia con el entorno en
que se sita |a cafeteria y pasaran a ser propiedad de la Diputacién Provincial, una vez finalice o se resuelva
el contrato, sin obligacidn por parte de compensacion alguna al adjudicatario.

lgualmente seran por cuenta del contratista los gastos de conservacion ordinaria y mejora del local,
hallindose obligado, en todo caso, a mantener los recintos de ambos Bares-Cafeterias en perfectas
condiciones de limpieza, higiene y salubridad.
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quedando éstas en beneficio del Centro sin derecho a indemnizacion ni compensacion al adjudicatario.

El adjudicatario, en ningln caso, tendrd ni adguirird derecho alguno sobre los locales, ni
instalaciones fijas o moviles a excepcion de las derivadas de su utilizacion durante el periodo de vigencia
del contrato. Si estimase necesario aumentar o completar las dotaciones de maquinas, aparatos o
mobiliario que sea entregado por la Residencia, lo aportd a su cargo pero su calidad habrd de ser similar o
idéntica a aquellas de las que es propietaria la Residencia Social Asistida “San José” y adecuadas al servicio
en que habran de utilizarse. No obstante, habrd de obtener previamente y para ello, la autorizacién
correspondiente de la Gerencia de |la Residencia Social Asistida “San José” mediante |a solicitud por escrita,
debidamente razonada.

En caso de que hubiera equipos que por su estado de deterioro u obsolescencia fuesen inservibles,
el adjudicatario lo comunicard a la Gerencia para proceder a su baja del inventario. En ningdn caso los
eliminara sin el cumplimiento de estos tramites.

El adjudicatario realizara, dentro de los treinta dias naturales anteriores a la terminacion del
contrato, las correcciones, reparaciones y sustituciones que los servicios técnicos de la RSA “San José”
determinen, para que al fin del contrato la RSA reciba las instalaciones en perfectas condiciones de uso, de
conformidad con lo previsto en este Pliego.

El adjudicatario no podra traspasar, subcontratar o ceder en cualquier forma la explotacién del
servicio a ninguna persona fisica o juridica, por lo que el contrato suscrito entre la Administracion y el
adjudicatario tendra caracter personal e intransferible.

3.- MAQUINAS AUTOMATICAS.-

El adjudicataric podra instalar dentro de los locales méaquinas expendedoras de bebidas no
alcohdlicas y golosinas (mdaquinas de vending). Las obligaciones que se deriven respecto del fabricante o
distribuidor de las mismas y las obligaciones tributarias estatales, autonémicas o municipales que se
deriven de dicha explotacidn seran por cuenta del adjudicatario.

La explotacion de estas madquinas uUnicamente podré ser realizada de forma directa por el
adjudicatario que no podra cederla a terceras personas.

Por parte de la Gerencia se fijaran las zonas del Centro donde se podran instalar maquinas de
vending. Ademas el adjudicatario informara para su autorizacidon por la Gerencia los productos puestos a la
venta asi como el precio de los mismos.

4.- CONDICIONES DEL SERVICIO Y EJECUCION DEL CONTRATO.-
A) Horario

El adjudicatario prestara el servicio en el siguiente horario:

- Bar-Cafeteria destinado a Personal y visitas: de 7:30 a 19:30 horas todos los dias del afio.

- Bar-Cafeteria destinado a Residentes: de 10:30 a 12:30 horas en horario de mafiana en
invierno y en verano, de 15:30 a 17:30 horas en horario de tarde en invierno, y de 16:30 a 18:30 horas en
horario de tarde en verano.
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adquisicion de productos segun se establece en el ANEXO Ii.

No obstante, el horario puede ser modificado por la Gerencia del Centro, con audiencia del
adjudicatario, o a peticién del propio adjudicatario. En todo caso se garantizara, al menos, un periodo
diario de diez horas de apertura en Bar-Cafeteria destinado a Personal, de forma continuada o en turnos de
mafiana y tarde; y de cuatro horas para el Bar-Cafeteria destinado a Residentes.

El horario de carga y descarga de articulos relacionados con el servicio de cafeteria se establecerd
previo acuerdo con el Centroy con arreglo a las normas generales o especificas que para estas operaciones

estan establecidas o puedan establecerse.

B) Funcionamiento del servicio

Los Bares-Cafeterias funcionardn con independencia y autonomia respecto de cualquier otro
Servicio de la Residencia Social Asistida.

En las Cafeterias no podran realizarse actividades distintas de las propias de restauracion y sus
complementarias.

En la Cafeteria de personal y visitantes no podran expedirse ningln tipo de tabaco; ni tampoco
bebidas alcohdlicas con graduacién concentrada superior a 122, debiéndose cumplir con la legislacion
actual respecto al “Etiquetado y Presentacién de los productos viticolas”.

En la Cafeteria de Residentes no se permitira la venta o el consumo de cerveza, vino o cualquier
otra bebida alcohdlica. Tampoco se permitira la venta o consumo de bebidas alcohdlicas y las consideradas
0,0 a los residentes ingresados en la RSA y a los menores de edad. Ademds estas dos circunstancias
deberdn quedar debidamente sefializadas.

El derecho de admisién queda reservado a la Administracion, pero sera ejercido por el
adjudicatario, segun las instrucciones que reciba.

La situacion dentro de los locales de maquinas expendedoras de productos debera ser autorizada
expresamente por el Centro.

No se podra instalar dentro de los locales destinados a cafeteria ningun tipo de maquinas
recreativas, de juegos o similares.

El adjudicatario deberd prestar el servicio de cafeteria y restauracion en aquellos actos de caracter
extraordinarios que se programen por la Residencia Social Asistida “San José” cuando le sea solicitado,
tramitandose los gastos que se produzcan por estos conceptos con presupuesto separado aceptado
previamente por la RSA “SAN JOSE”.

La calidad de los articulos y consumiciones que se ofrezcan al publico, asi como el servicio que se
preste, sera similar al de una cafeteria de primera categoria (dos tazas) de las reguladas por la legislacion
vigente.

La contratacién y adquisicién de articulos que se consuman en las Cafeterias seran por cuenta
exclusiva del concesionario, no pudiendo utilizar el nombre de |a Residencia Social Asistida “San José” ni de
la Excrmna. Diputacién Provincial de Toledo en sus relaciones con terceros tanto por lo que afecta a_cllentes

como a proveedores o cualquier otra que pueda tener con personas a su servicio, hac;endgsg/ghnéd‘t ‘eqte
responsable de la obligacidon que contraiga.
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El contratista vendré obligado a la observancia de las disposiciones vigentes sobre proteccién de la
Industria Nacional.

C.- CONSUMO DE AGUA, GAS Y ELECTRICIDAD.-

Los consumos de agua y electricidad seran por cuenta de |z Residencia Social Asistida “San Josg” y
los consumos de gas seran por cuenta del adjudicatario.

La RSA “San José” facilitara al contratista una linea telefonica con trafico restringido.

La empresa adjudicataria velara por el uso racional y proporcionado en el consumo de los citados
servicios, no siendo admisible el gasto injustificado o desproporcionado de los mismos.

D.- CONDICIONES LABORALES Y SOCIALES.-

Con independencia del cumplimiento de las obligaciones ya reflejadas en el Pliego de clausulas
administrativas particulares relativas a los trabajadores dependientes del adjudicatario del contrato, la
prestacién de los servicios en Cafeteria ha de adecuarse a la siguiente normativa sanitaria.

- Reglamento (CE) 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo de 29 de abril de 2004
relativo a la higiene de los productos alimenticios.

- Real Decreto 109/2010, de S de febrero, por el que se modifican diversos reales decretos
en materia sanitaria para su adaptacion a la Ley 17/2009, de 23 de noviembre, sobre el libre acceso a
las actividades de servicios y su ejercicio y a la Ley 25/2009, de 22 de diciembre, de modificacion de
diversas leyes para su adaptacion a la Ley sobre el libre acceso a las actividades de servicios y su
ejercicio

Cualquier otra disposicion legal o reglamentaria que modifique o sustituya a las anteriores.

E.- PERSONAL

El personal necesario para la prestacion del servicio serd contratado de forma directa por el
adjudicatario, no tendra relacion de dependencia alguna con la Diputacion Provincial y se hallara
debidamente dado de alta en |a Seguridad Social.

En el caso de que como consecuencia de 1a celebracidn del contrato regulado por el presente Pliego
se produzca un supuesto de sucesion o sustitucion empresarial, el adjudicatario viene obligado a cumplir lo
establecido en el Articulo 44 del Texto Refundido del Estatuto de los Trabajadores, asi como en la
Disposicion Adicional Tercera del Convenio Colectivo Provincial de Hosteleria, para el trienio 2015-2017
publicado en Boletin Oficial de la Provincia de Toledo n? 242 de fecha 22 de octubre de 2015 en todo
aquello que resulte de aplicacidn, estando también a lo dispuesto en el ALEH”.

A los efectos anteriores, se entendera que dicho personal no tiene derecho alguno ante la
Diputacion Provincial por depender tnica y exclusivamente del adjudicatario, el cual tendra todos los
derechos y obligaciones derwados de su calidad de empresarto respecto dei cntado personal conapreglo a la

' ALEH. Acuerdo laboral de ambito laboral de hosteleria.
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Diputacién Provincial de las obligaciones nacidas entre el adjudicatario y su personal, aun cuando los
despidos y medidas que se adopten sean COmo consecuencia directa o indirecta del cumplimiento o
interpretacion del contrato existente entre el adjudicatario y la Diputacion Provincial.

El concesionario deberd atenerse a lo dispuesto en los Convenios Provinciales de hosteleria y velar
por el cumplimiento de la legislacién sobre Higiene y Seguridad en el trabajo y Prevencion de Riesgos
Laborales.

Todo personal afectado por lesiones cutaneas o de otras enfermedades infecciosas que se puedan
transmitir a través de los alimentos, deberd ser sustituido de forma inmediata. No se admitira, en ningun
caso, la presencia de personal en estado gripal o viral manifiesto, en las dreas que tengan contacto fisico o
aéreo con los alimentos, bien sea en las zonas de preparacién y expedicion de comidas, como en la de
cafeteria.

El personal del adjudicatario, deberd estar en posesion del Carnet de Manipulador de alimentoes.

El aspecto del personal serd siempre de limpieza impecable con todo lo que conlleva el orden
personal {cara, manos, ufias,...).

El Adjudicatario se responsabilizaré del correcto comportamiento de su personal, en cuanto a
atencién al usuario, evitando discusiones, intemperancias, faltas o demoras del servicio, etc.

Todo el personal de la empresa adjudicataria sera sometido, a cargo del adjudicatario, al
reconocimiento médico legalmente establecido, reservdndose la Residencia Social Asistida “San José” el
derecho a exigir la prueba documental de los reconocimientos a que obligue ia legislacién vigente.

El adjudicatario estard especialmente obligado a velar por el cumplimiento de la Ley sobre
Prevencion de Riesgos Laborales entre su personal.

El personal debera ir debidamente uniformado, evitando los colores oscuros e ir provistos
permanentemente de una placa de identificacion colocada en un lugar visible.

En caso de que el personal aportado por el adjudicatario no procediera con la debida correccién o
fuera evidentemente poco cuidadoso en el desempefio de su cometido, el responsable del contrato podra
exigir a la empresa adjudicataria la sustitucién del trabajador objeto de conflicto.

En caso de huelga legal, la empresa adjudicataria se comprometerd a ofrecer las soluciones que
garanticen los servicios minimos imprescindibles que determine la Residencia Social Asistida “San José”.

F.- USUARIOS.-

El Bar-Cafeteria destinado a personal es, ante todo, para empleados, si bien, podra también ser
utilizado por residentes siempre que vayan acompafiados por familiares y por cualesquiera visitas u otra
persona autorizada para el acceso al Centro; de la misma forma, el Bar-Cafeteria destinado a Residentes
serd para el uso de los mismos.

A los efectos anteriores, y con el Gnico objeto de evitar posibles interferencias o perjuicios con el
tratamiento médico que pudiera llevar, el adjudicatario debera evitar suministrar cualquier tipo de comida
o bebida a todo residente que no vaya acompafiado de algun familiar.




adjudicatario de la cafeteria remitira en el mismo dia en que se presente una reclamacion o al dia siguiente
habil un ejemplar, acompafiado de informe, a la Gerencia del Centro. La reclamacidn se extendera pro
triplicado. Una copia sera entregada al reclamante, otra sera para el adjudicatario v la tercera deberd ser
enviada por éste a la Gerencia de la Residencia.

G.- LIMPIEZA.-

La limpieza de los locales destinados al uso de Cafeteria serd por cuenta del adjudicatario, debiendo
tener personal permanentemente disponible para mantener en todo momento el nivel de higiene exigible
en cualquier establecimiento de hosteleria.

Los productos de limpieza que se utilicen deberan ser altamente biodegradables, estar exentos de
sustancias peligrosas y poseer Etiqueta Ecoldgica Europea o equivalente.

Los envases estaran debidamente etiquetados, indicando nombre del producto, composicion
quimica, simbolos de toxicidad e instrucciones de uso y dosificacion. No contendran aerosoles del tipo
CFC’s, y seran preferentemente de plastico reciclado y libres de plasticos halogenados, como PVC.

El adjudicatario deber3 facilitar la entrada en los locales a los empleados de la empresa encargada
de los servicios de Desratizacidn y Desinsectacion del inmueble para el cumplimiento de su mision, en los
dias y horas requeridos para ello.

Los aseos publicos de las cafeterias se limpiardn, como minimo 3 veces diarias, asegurando en todo
momento la reposicion de papel higiénico, jabdn y toallas de papel o secamanos eléctrico que serdn por
cuenta del adjudicatario.

5.- SERVICIOS

Los servicios que cubren la presente licitacion constituyen los usuales en estos tipos de establecimientos. A
los efectos de indicar a los licitadores unas condiciones minimas y obligatorias de los servicios que se
pretenden cubrir con este contrato, se desglosan {segtin ANEXO ill) en:
1-Desayunos.
2-Aperitivos.
3-Meriendas
4-Almuerzos y cenas.:
1. Menu del dia que se compondra de:
-Dos primeros platos, a elegir uno por el consumidor.
-Dos segundos platos, a elegir uno por el consumidor.
-Dos postres, a elegir uno por el consumidor. Debera incluir entre ellos fruta fresca y
productos lacteos.
-Pan (barra de 60 gr)
-Bebida (cerveza de 1/3, copa de vino, agua % |. o refresco de 33 cl.)
Se debera seguir el modelo de dieta mediterrénea en la elaboracién de la comida

5-Catering

El licitador debera presentar una relacién detallada de los productos que oferte. La oferta se ajustars al
listado completo de alguna de las tres “Opciones” que se indican en el anexo Il de este pliego. Se
desglosara el importe correspondiente al Impuesto sobre el Valor Afadido de todos los productos
ofertados. Se deberd indicar la calidad de los productos individualmente o en grupo, bien mediante
nombres comerciales, marcas u otra manera que permita conocer de modo indubitado ‘I_a ._:c.tt?el
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producte. No seran admitidas descripciones imprecisas como “producto de calidad excelente” “de primera
marca” u otras similares.

Una vez adjudicado el presente contrato, el adjudicatario deberd emitir relacién nominal de todos los
servicios con sus precios correspondientes, de la que enviara una copia al responsable y otra expondrd en
lugar visible dentro del recinto de la cafeteria. Existird una lista de precios para el Bar-Cafeteria de los
Empleados y otra lista de precios para el Bar-Cafeteria de los Residentes. Estds deberdn llevar el visto

bueno de la Gerencia y deberan hallarse colocadas en lugar perfectamente visible y legible por los
usuarios.

Cualquier modificacion, ampliacién o restriccién de los servicios ofertados deberd ser comunicada y
autorizada previamente por el responsable del contrato.

Los precios tendran la validez inicial del contrato. En el caso de existir prérrogas, se procederda a su
regularizacion durante el mes siguiente a la finalizacion del contrato. Dicha regularizacion se hara tomande
como base los precios vigentes en ese momento, aumenténdole el porcentaje del indice de Precios al
Consumo General referidos a la Comunidad Auténoma de Castilla La Mancha, publicado en el mes anterior
a la finalizacion del contrato por el Instituto Nacional de Estadistica.

Dicho importe se expresard en euros con dos decimales aplicdndosele |a regla del redondeo en el segundo
decimal al alza, al maltiplo de cinco mas cercano.

El adjudicatario se obliga a mantener por el tiempo previsto de duracién del contrato los precios,
cantidades, articulos y calidades que seran ofertados conforme al Anexo Il de este Pliego, entendiéndose
que en los mismos se incluye cualquier gravamen que deba repercutir en estos, y expresamente el [VA.

La empresa adjudicataria deberd presentar al responsable del contrato un calendario mensual de mens
previstos. Este calendario debera presentarse como minimo una semana antes del comienzo de cada mes.
El menud semanal y las listas de precios estardn expuestos en un lugar visible y accesible del local de la
cafeteria.

La carta y menus que se oferten deberan proporcionar una comida agradable y completa a los usuarios del
servicio y en cantidad suficiente. Se garantizard la buena calidad de todos los alimentos y su tratamiento,
conservacién y almacenaje adecuado a la normativa vigente.

La rotacién de los menus sera, como minimo, de 14 dias.

El adjudicatario asumira la gestion de compras y provision de todos los alimentos y material que sea

necesario para poder llevar a término la prestacién objeto del presente contrato. El pago a proveedores de
materias primas sera realizado directamente vy a cargo del adjudicatario.

6.- OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

El contratista esta obligado a :
- Abstenerse de hacer publicidad, salvo en lugar exclusive destinado a la Cafeteria-Bar, y solo para publicitar
los servicios que como Cafeteria-Bar brinde a los usuarios de la misma.

- No utilizar el nombre de la RSA o la Diputacion Provincial en sus relaciones con terceras personas,
haciéndose directamente responsable de las obligaciones que contraiga.

- Hacerse cargo de cuantos gastos puedan producirse por el contrato, asi como impuestos, tasas, arbitrio,
etc. del Estado, Comunidad Auténoma, Provincia o Municipio, a que dé lugar la explotacién del servicio asi
como los recargos sobre los mismos establecidos o que pudieran establecerse. Especialmente esta obligado
al Impuesto sobre el Valor Afadido, por que en los precios ofertados deberd tener en

circunstancia. Pt s




- Adquirir los articulos objeto de consumo en el Bar-Cafeteria, sin que la Diputacion sea responsable en
ningun caso de cualquier circunstancia Que a causa o como consecuencia de su consumo se deriven.

- En los casos en que se oferten marcas, el adjudicatario estara obligado a mantenerlas durante la vigencia
del contrato, salvo que junto a la marca se indique la expresion “o similar”, en CUyo €aso se obliga a servir el
mismo nivel de calidad.

- Presentar un Plan para la implantacién de un sistema de autocontrol basado en la metodologia APPCC
(Sistema de Analisis de Puntos Potencialmente Criticos que identifique los riesgos especificos y las medidas
preventivas para su control), con el proposito de identificar, evaluar y mantener bajo control, mediante
procedimientos predeterminados, los peligros que puedan afectar a las diferentes fases de la cadena
alimentaria: recepcién de materias primas (transporte, envasado, etiquetado), almacenamiento,
descongelacion, alimentos preparados, elaboracién y manipulacidn.

Deberd realizarse como minimo, a través de un Centro de control de Calidad homologado, un estudio
mensual de determinacion microbiolégica y bromatoldgica referido los componentes del ment y utensilios
de uso comun en los locales asi como estudio de placas de contaminacién superficial. Los gastos derivados
de estos estudios seran a cargo del adjudicatario. Los informes resultantes seran remitidos a la RSA.

-Obtener autorizacién de la Gerencia del Centro para realizar cualquier tipo de obra de adaptacién o
reforma, variacion de la situacion de la magquinaria, mostradores, etc.

7.- CONTROL DEL SERVICIO

El adjudicatario debera autorizar de forma fehaciente a una persona, de las que presten sus servicios en Ia
cafeteria objeto de esta licitacién, como representante en su ausencia con el fin de poder tomar las
decisiones que en cada momento resulten precisas para el buen funcionamiento del servicio y para el
mantenimiento de los bienes o enseres y las instalaciones.

El adjudicatario se obliga a tener en todo momento a disposicién de los usuarios hojas de reclamaciones,
segun se ha detallado mas arriba.

El adjudicatario est3 obligado a remitir al responsable del contrato, las Actas levantadas y los
requerimientos efectuados por Organismos Publicos que fiscalicen la actividad desarrollada por el
adjudicatario con ocasién del objeto del presente contrato como: Inspeccién de Salud, Inspeccion de
Trabajo y Seguridad Social, Hacienda, Agencia Tributaria, Consumo...

Por parte del responsable del contrato o persona en quien delegue, se podra efectuar cualquier tipo de
inspeccidn o supervisién que afecte al buen funcionamiento del servicio. La Diputacion Provincial se reserva
el derecho de ordenar a personal técnico a su servicio, girar visitas e inspecciones sin previo aviso, en el
transcurso de las cuales podran tomarse muestras de aquellos articulos o productos que se considere
conveniente, para su posterior analisis quimico, bacterioldgico o de cualquier otra clase. En estos supuestos
a la vez que se tome la muestra a analizar, el personal técnico de esta Diputacion Provincial deber3 ir
provisto de recipientes higiénicos para introducir una segunda muestra y precintar el mismo con rubrica
por parte del técnico y el adjudicatario, Esta muestra sera depositada en el Laboratorio Agroalimentario de
la Diputacion Provincial y servira Para cualquier presumible andlisis de contraste que solicite e}
adjudicatario, en cualquier laboratorio Y @ su costa, tras conocer los resultados de la muestra analizada por
esta Diputacion Provincial.

El responsable del contrato podréd hacer al adjudicatario las observaciones y advertencias que considere
oportunas en orden al més correcto funcionamiento del servicio y con la finalidad de hacer cumplir al
adjudicatario las condiciones establecidas en los documentos contractuales, espe'alme.n;%._.tgdo o

- C

relacionado con la calidad y la exigencia del suministro de primeras marcas reconocidhs'é

{A RESIDENTES. 2017. \
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DOTACION DE INSTALACIONES DE LA CAFETERIA DE PERSONAL

ANEXO |

ALMACEN

ACTUALIZADO 02/05/2017

ESTANTERIA DE DOS CUERPOS

| ARCON

COCINA

COCINA 4 FUEGOS

HORNO

| PLANCHA 2 CUERPOS

FREIDORA

MESA ACERO INOX

FREGADERO

LAVAVAJILLAS

| ESTANTERIA DOS CUERPOS

| MESA FRIGORIFICA

FRIGORIFICO

CORTADORA FIAMBRE

MICROONDAS

= e e e BB |

BAR-CAFETERIA

CAMARA FRIGORIFICA

LAVAVAJILLAS

MAQUINA DE HIELO

MUEBLE ACERO INOX.

MOSTRADOR

VITRINA FRIGORIFICA

VITRINA

MESA ALTA

TABURETE

MOLINILLO CAFE PEQUERNO

CAFETERA

FREGADERO

| TV

el e el Lt N S R R R R ]

SALON-COMEDOR

MESA MADERA HAYA

10

SILLA MADERA HAYA

| 54

ESTANTERIA ACERO INOXIDABLE

PPT EXPLOTACION BAR CAFETERIA EMPLEADOS Y BAR CAFETERIA RESIDENTES. 2017.

-

J




DOTACION DE INSTALACIONES DE LA CAFETERIA DE RESIDENTES
ACTUALIZADO 02/05/2017

" MOSTRADOR

. VITRINA FRIGORIFICA
| MUEBLE ACERO INOXIDABLE
| MESA BLANCA

| SILLA BLANCA

MOLINILLO CAFE PEQUENO
CAFETERA

FREGADERO

| TV

| FRIGORIFICO FAGOR

| MICROONDAS

00 | b=t [ p=b | =

[EEN) U R e N




ANEXO I
PLANOS MAQUINAS VENDING

PPT EXPLOTACION BAR CAFETERIA EMPLEADOS Y BAR CAFETERIA RESIDENTES. 2017.
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ANEXO Il

PROPOSICION DE PRODUCTOS Y PRECIOS EN UNIDAD DE MONEDA EURO (IVA INCLUIDO)
BAR-CAFETERIA EMPLEADOS.

MENTA POLEO

1. CAFE SOLO O CORTADO 1,10 € 1€

2. CAFE CON LECHE O DESCAFEINADO 110€ 1€ 0,80 €
3. VASO DE LECHE 1,10 € 1€ 090€
4. INFUSIONES DE TE, MANZANILLA, TILAY 110 € 16 0.80 €

5.

CHOCOLATE

BOLLERIA SIN RELLENO _

1. 0,90 € 0,80 €

2. BOLLERIA CON CREMA O NATA 1€ 095€ 0,90€

3. TOSTADA (PAN DE MOLDE -UNIDAD - O
BARRA DE PAN 60 GR + MANTEQUILLA + 0,90 € 0.85€ 0.80€
MERMELADA O JAMON SERRANO)

4. MEDIA TOSTADA (MANTEQUILLA +
MERMELADA O JAMON SERRANO) 0,50 € 0.45€ 0.40€

6. CHURRO GRANDE 040€ 0,35 € 0,30 €
CHURRO PEQUENQ 020¢€ 0,15 € 0,10€ |

7. MAGDALENAS
: s

REFRESCO COLA, LIMON O NARANJA

1. 140 € 120 € 5 1,10 €
2. BITTER 1,40 € 120 € 1,10 €
3. AGUA TONICA 1,40 € 120€ 1,10€
ry Eﬁlﬁfgfn‘é gumos DE FRUTAS e 1906 L10e
5. ZUMO DE NARANJA NATURAL 170 € 1,60 € 1,50 €
6. AGUA BOTELLA LITRO 1€ 0,95€ 0,90 €
7. AGUA BOTELLA MEDIO LITRO 0.80 € 0.75€ 0,70 €
8. CAFE FRIO 1.10€ 1€ 0.90 €

LATA DE 33 CL CUALOU]ER REFRESCO

PULGAS VARIADAS — UNIDAD-

; PULGUITASVARIADAS UNIDAD

BOCADILLOS VARIADOS UNIDAD-

La oferta seré de:
-Dos primeros (elegir entre dos opciones)
-Dos segundos (elegir entre dos opciones
con su correspondiente guarnicion)

-Dos postres (eleccién entre al menos dos
opciones, debiendo incluir fruta fresca y
productos lacteos)

-Pan (Barra de 60 gr)

-Bebida (cerveza de 1/3L, copa de vino,
agua 1/2L o refresco de 33 cl)

8,00 €

780€

780€

PI’!‘ EXPLOTACION BAR CAFETERIA EMPLEADOS Y BAR CAFETERIA RESIDENTES. 2017.
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